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Spontangarung

PRO

B Optimale Reihenfolge von
Hefen mit optimaler

Garfahigkeit fur die Vergarung

von Weinen hoher Qualitat

Kommt sehr selten vor !!

Im Normalfall fuhrt spontane
Hefeflora zu minderwertiger
Weinqualitat!

Reinzuchthefegarung
PRO

B Saccharomyces cerevisiae

spielt die Hauptrolle in einer
Vergarung; gezielte
Selektionsprogramme
erlauben die Auswahl von
Hefen mit speziellen
“vorhersehbaren”
Eigenschaften.

Die Unterdruckung von
“wilden” Hefen fuhrt zur
Minderung der Komplexitat
eines Weines
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Der Geisenheimer Hefefinder

Vielzahl kommerziell erhaltlicher

Reinzuchthefen
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% Der Geisenheimer Hefefinder

&7/A Aufbau des Expertensystems

Strategie
1. Ziel: Entwicklung eines Hefedatenblatts
2. Ziel: Entwicklung eines Erfassungsformulars fur

spezifische weinbauliche und keller-
technische Faktoren

3. Ziel: Entwicklung einer regelbasierten
Software zur Verknupfung der
Datenblattinhalte
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% Der Geisenheimer Hefefinder

CIA Hefedatenblatt

1. Schritt: Beschreibung einzelner Hefeeigenschaften

2. Schritt: Beschreibung der Umweltfaktoren, die zur
Entfaltung einzelner erwunschter Hefe-
eigenschaften fuhren

(z. B. ansprechender Geschmack)

) schwierigster Teil der Arbeit!
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Der Geisenheimer Hefefinder

Hefedatenblatt

Stammspezifisches Datenblatt fiir Weinhefen

Handelsname:

Hersteller/Vertreiber:

Ursprung des Hefestammes:

Einsatzbereich(e) laut Hersteller/Vertreiber:
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Wi

C/\

Der Geisenheimer Hefefinder

Beschreibung der Umweltfaktoren

Parameter

Schnelligkeit des
Giirbeginns und
Giirverlaufs

weitere empfohlene
Girhilfsmittel (siche
auch néchste Seite)

Alkoholtoleranz

Einfluss auf Biolog.
Siureabbau
- férdernd

- neutral

- verzogernd

Mostvergirung

Sektherstellung

Neustart nach

Giirstérungen
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Der Geisenheimer Hefefinder

Frage

Rebsorte
Mostgewicht
Ertrag
Begriinung
Wasserstress

Stickstoff-Diingung

Leseart

Mostverarbeitung

Vergadrungsform / Restzuckergehalt

Gartemperatur

Aromaprofil

Biologischer Saureabbau

Antwortmoglichkeiten

= unter 40 kg/ha
= 40-70 kg/ha
m liber 70 kg/ha

= Separator / Dekanter

= Absitzen lassen, abziehen

m Absitzen lassen, zusitzl. Kieselgurfiltration

= Absitzen lassen, zusatzl. Hefefilter / Drehfilter
= Flotation

= Rebsortentypisch mit fruchtigen Gararomen
= Rebsortentypisch mit verhaltenen Gararomen
= Deutliche Gararomen (Primeurtyp / neutrale Rebsorten)

Datenblatt Weinbau/Kellertechnik

17 Fragen
mussen durch
Wahl einer der
vorgegebenen
Moglichkeiten
beantwortet
werden.
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Der Geisenheimer Hefefinder

Ziele der Software-Entwicklung

B Einfach zu bedienendes Interface fur den
Nutzer

m  Beantwortung des Fragenkatalogs

= Display der tauglichen Hefekulturen mit
Rangordnung

B Dynamisch erweiterbare Datenblatter fur
Hefekulturen und Mostbereitung

‘ flexible Nutzbarkeit |

© 2005 M. Grossmann, R. Schéafer



Der Geisenheimer Hefefinder

Benutzeroberflache der Software

FORSCHUNGSANSTALT GEISENHEIM = English
Institut flir Oenologie und Getrdnkeforschung

Fachgebiet Mikrobiologie und Biochemie
AKTUELL TERMINE KONTAKT SUCHE

Allgemeines

Geisenheimer Hefefinder A28

Perzonal

Forschung

Lehre

FProjekte

Geisenheimer
Hefefinder

Unsere
Forschungstatigkeiten

Fehlténe im Wein

Werdffentlichungen

Impressum

r Ziellkategorie wahlen

Der nachste Herbst steht

var der Tar und Sie haben sich
sicherlich schon gefragt, welcher
Hefestamm fir welchen Most am
Besten gesignet ist,

Der Geisenheimer Hefefinder
schldgt Thnen nach Eingabe
weniger Eckdaten dber den
Most und die Wergarungsform
automatisch geeignete Hefe-
stdmrne vor,

Bitte wahlen Sie zuerst eine Zielkategorie aus:

Weiliwein trocken
fruchtbetontes Garbukett, for kurz- und
rnittelfristio zu konsumierende Weine

Weiliwein mit dienender Restsiilie
fruchtbetont, fir kurz- und mittelfristig zu
konsumierende Weine

Weiliwein hiherer Qualitatsstufen
Betonung won Frucht- und Sortencharakter,
auch fir langere Lagerung vorgesehen

Rotwein

Yersektung

Meustart hdngengebliebener Garungen

n, R. Schéafer



Der Geisenheimer Hefefinder

Fragenkatalog

FORSCHUNGSANSTALT GEISENHEIM » English
Institut flir Oenologie und Getrinkeforschung

Fachgebiet Mikrobiologie und Biochemie

AKTUELL

TERMINE KONTAKT SUCHE

Allgemeines Geisenheimer Hefefinder Aas
Personal »Daten eingeben
Forschung

Bitte geben =ie folgende Daten ein:

Weillwein hoherer

niskhs Qualitatsstufen Rebsorte

Projekte Betonung von Frucht und Sor- |Mc|rin-l‘~'1uskat, Gewirztraminer
tencharalter, auch far langere

Geisenheimer Lagerung vorgesehen

Hefefinder . Ertrag
i | unter 8.000 kgfha

Unsere

Forschungstatigkeiten

Begriinung
|jede 2. Rebzeile

Fehlténe im Wein

Veroffentlichungen

Wasserstress

=
[
[
[nein E
=
&
=

Impressum

Stickstoffgabe
| unter 40 kgfha pro Jahr

Humusgehalt

| uber 2%

Faulnisgrad

| uber zo%

im) Hefe anzeigen L
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Der Geisenheimer Hefefinder

Regelbasierter Auswahlprozess

Antwort 1C

Antwort 2A

Antwort 3B

© 2005 M. Grossmann, R. Schafer



E%@ Der Geisenheimer Hefefinder

Wi,
C/A Regelbasierter Auswahlprozess

- wéhlen Sie -

Antwort 1A
Hefekulturen

Antwort 1B —>

i ABC

Antwort 1C —1— Hefekulturen
DF

- wéhlen Sie - » Hefekulturen
XYZ

Antwort 2A

Antwort 2B

- wahlen Sie -

Antwort 3A

Antwort 3B
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Der Geisenheimer Hefefinder

Regelbasierter Auswahlprozess

m Zwang zur Beantwortung aller Fragen

= Kombination von Antworten auf Fragen
fUhren zu Hefen

m Moglichkeit der Wichtung von Antworten

m Prozentuale Erniedrigung der Bewertung
bel Nichtzutreffen von Antworten

© 2005 M. Grossmann, R. Schafer



Der Geisenheimer Hefefinder

Ergebnis: Gewichtete Listung tauglicher
Hefekulturen

FORSCHUNGSANSTALT GEISENHEIM u English
Institut fiir Oenologie und Getrinkeforschung

Fachgebiet Mikrobiologie und Biochemie
. AKTUELL TERMINE KONTAKT SUCHE

Allgemeines Geisenheimer Hefefinder A 2 &
Personal » Gefundene Hefen

Forschung

Sie haben diese Parameter eingegeben:

Lehre Zielkategorie: Weillwein hiherer Qualitatsstufen | R rte: Morio
Muskat, Gewlrztraminer | Ertrag: unter §.000 kafha |Begrinung:
Projekte jede 2. Rebzelle asserstress: nein | Stickstoffgabe: unter

40 kagsfha pro Jahr | Humusgehalt: dber 2% | Faulnisgrad: Ober 20%

Geisenheimer
Hefefinder Dazu empfehlen wir Ihnen folgende Hefen:

Unsere 3% | Bezeichnung Liefarant
e Siha Cryachrome Beagarow Datenblatt Lt]
Fehltone im Wein 0C Siha Yarioferm DEM S Keller Mannbheim Datenblatt LQ‘I
Veroffentlichungen Siha 4 Erbsléh Datenblatt b

Impressum Collection Cepage Cabernet Sauvignon Lallernand/Begerow Datenblatt L)g]

Femicru YRS Schliessmann Datenblatt Ly
Denoferm InterDry WD Datenblatt h|
Brennereihefe Forte Schliessmann Datenblatt Ly
SCM 704 XC Erbslah Datenblatt Ly
Winzerstolz 2004 VO Datenblatt Lyl
Denoferm Super GH67 VD Datenblatt Ls|
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Der Geisenheimer Hefefinder

Zusammenfassung

® Vermeidung von Fehltonen bei Spontan-
garung von Weinen

m \Vorlage eines Fragenkatalogs zur
iIndividuellen Feststellung der Most-
verarbeitung

m Regelbasierte Ermittlung der Hefen mit
Ranking

m Im Internet unter http://www.hefefinder.de
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Der Geisenheimer Hefefinder

Kontakt

B Prof. Dr. Manfred Grossmann

Forschungsanstalt Geisenheim
Fachgebiet Mikrobiologie und Biochemie
von-Lade-Str. 1

65366 Geisenheim

Tel. 06722 — 502-331

eMail: manfred.grossmann@fa-gm.de

B Prof. Dr. Reinhold Schafer

Fachhochschule Wiesbaden

University of Applied Sciences

Fachbereich 06 — Informatik
Kurt-Schumacher-Ring 18

65197 Wiesbaden

Tel. 0611 — 9495-201

eMail: schaefer@informatik.fh-wiesbaden.de
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